
Enoteca Marilu
Tutti i vini a bicchiere sono accompagnati da taralli, 
olive e giardiniera di verdure fatta in casa

Mas Gomà La Volta, Xarel·lo + Maccabeo, Catalogna
La Fiòca Brut, Chardonnay + Pinot Nero, Franciacorta

Bodegas Albamar, Albarino, Galizia
Poggio Alloro ‘Il Nicchiaio’, Vernaccia di San
Gimignano, Toscana
Schloss Gobelsburg, Grüner Veltliner, Austria

Fattoria Kappa Lambda, Sangiovese + Cab Sav +
Merlot, Toscana
Monte Caro Valpolicella, Corvina + Corvinone +
Rondinella, Veneto
Pazzi Chianti Classico, Sangiovese, Toscana

9 . 0 0
8 . 0 0

7 . 0 0
5 . 0 0

6 . 0 0

8 . 0 0

7 . 0 0

8 . 0 0

Selvatica Lab Kombucha tè Sencha ‘Prio’, Sicilia, 750 ml
Selvatica Lab Kombucha tè Earl Grey, Sicilia, 330 ml
Alain Milliat succo di uva (Sauvignon Blanc/Cabernet
Sauvignon/Merlot), Francia, 330 ml

1 8 . 00

6 .00

5 .00

Toast di pecorino e marmellata di cipolla rossa 7 . 00

VINI AL CALICE / WINE BY THE GLASS

ANALCOLOCI / NON ALCOHOLIC

STUZZICCHINI / BITES TO EAT


